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Exportación de Carne y Productos de 
Aves a los Estados Unidos 

Los países que desean exportar carne y productos de 
aves a los Estados Unidos, deben demostrar que 
éstos son producidos de manera segura y sana. El 
país de exportación debe tener implementado un 
programa operacional de inspección que proporcione 
un nivel de protección en inocuidad alimentaria 
equivalente  al de la carne doméstica y al programa 
de inspección de productos de aves conducido por el 
Servicio de Inocuidad Alimentaria y de Inspección 
(FSIS) Estadounidense 

El concepto de equivalencia de la inocuidad 
alimentaria fue presentado en el Acuerdo sobre la 
Aplicación de Medidas Sanitarias y Fitosanitarias 
(Acuerdo SPS) y entró en vigor en enero de 1995 
con el establecimiento de la Organización Mundial 
del Comercio (la OMC). El Acuerdo SPS requiere 
que el país importador, miembro de la OMC acepte 
las medidas sanitarias del país exportador también 
miembro de la OMC, y que estas medidas sean 
equivalentes con las propias, si el país de exportación 
demuestra que sus medidas sanitarias logran el 
mismo nivel de protección 

La equivalencia está basada en una relación mutua 
entre medidas sanitarias, objetivos regulatorios, y 
niveles de protección. Acumulativamente, estos 
componentes proporcionan un marco para evaluar la 
equivalencia de diferentes sistemas regulatorios de 
alimentos, partes de sistemas, o medidas individuales 
sanitarias. La responsabilidad para demostrar la 
equivalencia cae en el país de exportación. 
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El HACCP Consulting Group, L.L.C. 
proporciona los siguientes servicios a los 
países que desean cumplir con todos los 
requerimientos estadounidenses para un 
sistema de inspección equivalente en carne  y 
productos de aves. Los países que son 
aprobados para exportar a los Estados Unidos 
deberán cumplir con los requerimientos de 
casi todos los países miembros de la OMC y 
pueden ampliar los mercados de exportación 
considerablemente para sus productos. 

Evaluaciones de Inocuidad 
Alimentaria 
Conducir una evaluación de Inocuidad 
Alimentaria (FSA) del tipo de las del Servicio 
de Inspeccion e Inocuidad Alimentaria  (FSIS) 
en el sistema completo de inspección de 
carnes y aves de un país exportador para 
determinar las áreas de diferencia con las 
requerimientos de los Estados Unidos. Esto 
incluye: 

Leyes y Regulaciones de Inspección 
Organización y Estructura gubernamental 
Personal de gobierno y capacitación del 

personal de inspección 
Capacidad de tomar acciones regulatorias 
Vigilancia de la supervisión 
Programa Nacional de Control de Residuos 

para medicamentos animales y 
plaguicidas 

Procedimientos de Operación Estándar de 
Sanitización (POES) 

Análisis de Peligros y Puntos Críticos de 
Control (HACCP) 

Proporcionar asistencia en la preparación para 
una inspección por el  FSIS, APHIS de los 
programas de inspección de la carne y de 
productos de aves del país de exportación. 

Desarrollo de Programas 
Proporciona una guía detallada sobre como 
desarrollar procedimientos equivalentes 
cuando existen diferencias significativas 
entre los requerimientos del país de 
exportación y las exigencias estadounidenses. 

Ayuda con el desarrollo de inspección y 
programas de ejecución para cumplir con los 
requerimientos estadounidenses. 

Ayuda con el desarrollo de los 
procedimientos de supervisión de planes 
HACCP Y POES del gobierno. 

Proporciona asistencia  en el desarrollo del 
programa nacional de control de residuos. 

Provee asistencia en el desarrollo de la 
sanitización microbiológica completa y 
programas de pruebas de inocuidad 
alimentaria. 

Entrenamiento 

Proporciona capacitación  a funcionarios de 
inspección del gobierno y personal de la 
industria sobre: 

Modelo estadounidense para inspección y 
ejecución 

Inocuidad Alimentaria 
HACCP 
Sanitización 
Regulaciones de los Estados Unidos 
Los procesos de equivalencia usados por 

el FSIS 

Asistencia Regulatoria 

Ayuda con las cuestiones regulatorias 

Ayuda a responder a los hallazgos de los 
auditores  estadounidenses 

Responde presuntas en cuanto a leyes 
estadounidenses y regulaciones.


