ACCP
ONSULTING
ROUP, L.L.C.

El HACCP Consulting Group, (HCG), L.L.C.,
fue fundado en 1994 para apoyar a la Industria
Alimentaria (nacional y extranjera) en el
desarrollo, implementacion y mantenimiento de
los planes de Inocuidad Alimentaria Analisis de
Peligros y Puntos Criticos de Control (HACCP) y
los sistemas ordenados por el Departamento de
Agricultura de los Estados Unidos (USDA), el
Servicio de Seguridad Alimentaria e Inspeccion
(FSIS), y la Administraciéon de Medicamentos y
Alimentos (FDA) y los requeridos por clientes y

consumidores.

EIHCG pone a
su disposicion
capacitacion,
Reuniones
informativas
ejecutivas, etc.

Los profesionales del HCG tienen experiencia en:
Ciencia veterinaria, Microbiologia, Regulaciones
USDA/FDA, Procedimientos de Inspeccion y
Resolucion de Conflictos; y Capacitacion y

Auditorias en BPM’s/ POES’s/HACCP.

Los capacitadores en HACCP del HCG estan
acreditados por la Alianza HACCP Internacional
International HACCP Alliance y la Seafood
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Fairfax. Virginia 22033

Teléfono: (703) 385-1989
Fax: (703) 385-9175
E-Mail: HACCPCG@AOL.COM
E-Mail: SAVAGER@PRODIGY.NET
Web Site: WWW.HACCPCG.COM
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PROGRAMA DE

&

El HACCP Consulting Group ha
desarrollado el programa de evaluacion
mas incluyente disponible para la
industria para el control y manejo de
Listeria en plantas de alimentos listos
para consumo (RTE). Este programa
audita toas las areas, en detalle, que son
especifica para el control de Listeria. Esto
involucra afios de experiencia reunidos
para el desarrollo de soluciones eficientes

en sus problemas con Listeria.
Ademas,
esto proporciona

capacitacion inmediata

ahi mismo, a grupos funcion:
necesidades de evaluacion. Este programa
es adaptado a las necesidades de los clientes
proporcionando soluciones claras,
definitivas, y eficaces con el problema a
menudo complejo del control de Listeria
mientras se trabaja con los requerimientos

regulatorios.

PROGRAMA DE
EVALUACION

Y MANEJO DE
LISTERIA

Una auditoria completa de areas para
productos RTE incluye:

e BPM/Programas de Pre-requisitos

e Programas de Monitoreo
Microbiologico, Resultados y Analisis
de Datos

e Planes HACCP

e POES

o Instalaciones

e Disefio de equipo

e Saneamiento

e Practicas de los Empleados

¢ Mantenimiento del Equipo y Practicas
de Mantenimiento

e Practicas del Personal
e Operaciones de Sanitizacion

e Practicas de Construccion

RESU LTADOS DE LA
AUDITORIA

Reporte de la Auditoria Completa

Resumen ejecutivo

Lista de Acciones para
Cumplimiento regulatorio
Revision del Status de la
Inocuidad Alimentaria
Intervenciones

Necesidades de evaluaciéon
proyectadas en los programas de
capacitacion en la planta
Capacitacion en la planta de todos
los grupos funcionales basado en
necesidades
Capacitacion en acciones correctivas
Analisis de los datos microbiolégicos
y mejoramiento del Programa
Consulta de mejora de las
instalaciones

Consulta de mejora del equipo

TELEFONO:
(703)385 -

1989

4022 Nicholas Court
Fairfax. Virginia 22033

E-Mail: HACCPCG@AOL.COM
E-Mail: SAVAGER@PRODIGY.NET
Web Site: WWW.HACCPCG.COM



